Ta ka musu lielie skolas beigSanas svetki bus svetdien (svinésim
ar gimeni un radiem darza, bus pikniks, spéles, dejas,

sarunas), sodien ar mammu vienkarsi izcepam
burgerus, pagatavojam saldéjuma kokteili,
nopirkam kuku un svinéjam divata, skatoties Hariju

Poteru un spéléjot virtualas




Reeepie burgerien:

4 burgeru maizites
400 g cikgalas maltas galas
1ola

4 salatu lapas

4 3kéles siera

1 sipols

2 marineti gurki
Tomats

Sals

Pipari

majoneze

Pagatavosana (40 min.)

. Malto galu sajauc ar olu, sali, pipariem - samaisa.

. Izveido 4 kotletes - plakanas, ieliek uz 10

mindtém saldétava, lai sastingst.

. Pa to laiku pargiez maizites uz pusém, sagriez

darzenus skélés

. Kad gala atdzisusi, cep kotletes [idz tas gatavas.

. Kamér cepas kotletes, uz 5 minatém ieliek krasni

burgera maizites - lai kldst siltas un kraukskigas

. Karto burgerus - uz apakséjas maizites uzziez

majonézi, virsa liek salatu lapu, kotleti un skeli
siera, tad Skélittés sagrieztu gurki, sipolu,
tomatu. Noslédz ar bulcigas augsu.



Recepte saldéjuma kekteilin:

e 500 ml plombira saldéjums
e 500 ml plimju sula vai nektars

Pagatavosana (10 min.)

Blendert liek saldejumu, parlej ar sulu, visu kartigi sakul,
Gatavs!



https://www.delfi.lv/tasty/receptes/sastavdalas/saldejums/
https://www.delfi.lv/tasty/receptes/sastavdalas/plumes/

